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Eccoci!
Siamo la famiglia Casolaro e ci onoriamo di essere riconosciuti come il partner della ristorazione Italiana più conosciuto e 
longevo. La nostra storia ha inizio nel lontano 1868, 150 anni di storia della nostra famiglia che è rimasta sempre saldamente 
al timone dell’azienda specializzandosi e a�ermandosi anno per anno sempre di più.
Oggi siamo trait-d’union tra le fabbriche di produzione più a�ermate nel settore horeca e i ristoratori tutti, anche i più esigen-
ti.
La nostra peculiarità è quella di prevenire le tendenze facendo tesoro di quanto ci richiedono ogni giorno chefs,  maitres e 
tutti gli altri professionisti del settore. Ciò fa in modo che riuscimo a proporre sempre il meglio e al miglior prezzo.
Con una logistica di 8500 mq e un cash & carry di 7000 mq ci sentiamo pronti a trovare tutte le soluzioni a tavole e cucine di 
ogni professionista.
Il nostro acciaio e il nostro alluminio sono totalmente made in Italy.
Le nostre porcellane sono ricavate da 1400° di temperatura e sono resistenti alle sbeccature e ai gra�.
Le nostre linee di posateria e vetreria sono frutto di scelte competenti maturate in anni di studio di mode e trends. Tutto 
l’assortimento ‘Casolaro’ nasce dalla nostra ricerca e �nisce in questo catalogo solo dopo averne migliorato forme, pesi e 
qualità.
Abbiamo fatto della nostra esperienza ultracentenaria la nostra forza e della nostra competenza il nostro credo.  
 
Here we are!
We are the Casolaro family and we are honored to be recognized as the best known and long-lived partner of Italian catering.
Our story begins in the faraway 1868, 150 years of our family history that has always been �rmly in the guidance of the company, 
specializing and establishing itself more and more year by year.
Today we are trait-d'union among the most well-established manufacturing factories in the horeca sector and all the most deman-
ding restaurateurs.
Our peculiarity is to prevent trends by taking advantage of what chefs, maitres and all the other professionals in the sector require 
of us every day.
With a 10000yd2 logistics and 8,400 yd2 cash & carry, we are ready to �nd all the solutions to the tables and kitchens of any profes-
sional.
Our steel and our aluminum are totally made in Italy.
Our porcelain is made from  clay �red at 1400 ° of temperature and is shock and scratches resistant.
Our lines of cutlery and glassware are the result of the expert choices made in years of study of fashion and trends
All the 'Casolaro' products range  comes from our research and ends up in catalogue only after having improved shapes, weights 
and qualities.
We have built our strength from our ultracentenary experience and from our competence we make our beliefs.

I nostri marchi:
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Nata nel 2018 in occasione dei 150 anni della nostra azienda, grazie allo stimolo del maestro di cucina Ugo D'Orso,
la Rassegna delle giacche bianche è divenuta ormai un istituzione. L'evento non competitivo vede la partecipazione
di tutte le categorie che hanno contribuito alla crescita aziendale nel tempo ovvero "le giacche bianche".
Cuochi, pasticcieri, pizzaioli, allievi delle scuole alberghiere ma anche tutti gli appassionati di cucina sono invitati a 
partecipare presentando una loro creazione che darà loro modo di mettersi  in gioco e vivere un momento di
confronto e giocosa armonia, senza lo stress della competizione. Grandi aziende del settore HORECA sostengono la 
manifestazione che ha risonanza internazionale grazie all'interesse di stampa e media che ne hanno parlato.
Nel 2019 la manifestazione ha visto l'inserimento di due nuove categorie lo street food ed i panini gourmet.
Prossima edizione Febbraio 2024 (a.D.p.) daremo voce a tutte le altre categorie che vorranno esserci!

             giacchebianche.it
  
Founded in 2018 on the occasion of the 150th anniversary of our company, thanks to the kitchen master Ugo D'Orso, 
the "Exhibition of White Jackets" has now become an institution. The non-competitive event sees the participation of all
the categories that have contributed to the company's growth over time, the "white jackets" : cooks, pastry chefs, 
pizza chefs, hotel school students but also all cooking enthusiasts are invited to participate by presenting one of their 
creations that will enable them to get involved in a moment of confrontation without the stress of competition.
Large companies in the HORECA sector support the event that has national resonance thanks to the interest of the press 
and media who have spoken about it. In 2019 two new categories have been introduced: street food and gourmet
sandwiches. Next edition, in February 2024 (i.G.w.), we’ll give voice to many other categories. Stay tuned!
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INDICE    INDEX
Piatti in porcellana    Porcelain plates
Terracotta     Terracotta

Calici e bicchieri    Glasses
Sottobicchieri    Coaster

Posateria     Cutlery
Coltelli bistecca    Steak knives
Taglieri da servizio   Serving cutting board

Bu�et     Bu�et

Menù      Menù
Rendiresto     Bill presenter

Pentolame       Cookware
Teglie, contenitori GN inox  Stainless steel basin and GN food pans
Mestolame, coltelli professionali Ladles, professional knives
Taglieri      Cutting boards

Vassoi     Trays
Porta teglie e rastrelliere  Pan carts with racks

Pale e accessori da pizza   Pizza peels and accessories
Vetrine e banchi refrigerati   Refrigerated display
Impastatrici    Pizza mixers

Macchinari professionali  Professional machines
A�ettatrici      Slicers
Ceste per lavaggio bicchieri  Racks for glasses washing
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La foto non riuscirà mai a rendere giusti-
zia alla bellezza di questa forma. La falda è 
sgusciante…. una morbida onda . 
La sensazione di avere un piatto dove la 
fantasia può spaziare, dove si possono 
immaginare portate bizzarre a cui serva 
una bella cornice. La morbidezza della 
forma è imbarazzante, accompagna il cibo 
e lo coccola. Bianco ricavato da una caloria 
di 1400°C. 
Bordo rinforzato professionale anti-sbec-
camento

This photo won't do justice to the beauty of 
this collection.
The rim looks flowy, just like a soft wake. 
With these plates, your creativity and 
fantasy can run wild by picturing bizarre 
courses in need of an unusual frame. This 
collection's smooth lines will embrace and 
cuddle the food you will be serving in it. 
Made from porcelain clay fired at 1400°C. 
Reinforced edges.
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Dim. ø cm.27 06024497
Dim. ø cm.29 06024958
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Dim. cm. 28   06020889 

Dim. cl. 10   06060572 
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LE BARCHETTE
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Dim. ø cm.15 03101148

Dim. ø cm.15 03101134

Dim. ø cm.15 03100996

Dim. ø cm.15 03100871 Dim. ø cm.15 03100993 Dim. ø cm.15 03101151

Dim. ø cm.15 03101150 Dim. ø cm.15 03101149

Dim. ø cm.15 03100995 Dim. ø cm.15 03100994
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Finalmente torna a “volare” la gloriosa tazza Aquila!
L’unica vera tazza ideata per la perfetta degustazione del caffè.
Dall’inconfondibile linea svasata: manico squadrato, interno ad uovo per esaltare aroma, gusto e cremosità del caffè 

The glorious "Aquila" cup is back in stock!
A real perfect cup to enjoy your espresso.
This cup's unique flared design is characterized by its squared handle and the oval border, perfect to enhance the espresso's flavour and creaminess.
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Vassoio in ecopelle a doppio spessore, robusto, per una maggiore resistenza nell’uso preofessionale con manici e rifiniture eleganti. Facilmente 
sanificabile e semplice da pulire. Resistente alle macchie.

Mulipurpose knives bag with five inserts, covering layer and automatic pressure buttons.  Made of double thickness faux leather for greater resistance in 
professional use. Easy to sanitize and simple to clean. Dirt resistant

Dim. ø cm. 36x5h  06120954 Dim. ø cm. 36x5h  06120955 Dim. ø cm. 36x5h  06120956

Dim. ø cm. 36x5h  06120957
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Dim. ø cm. 24x6H                         05050644
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cm.34,5x27 cm.45,6x35,6
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20 Lt.

15 Lt. 20 Lt.

15 Lt.
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Dim. cm. 13x26x34H  04060413
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Potenza - Power  480 Watt
Alimentazione - Power supply 230/1N/50
Temperatura °C  - Temperature °C -18 -22
Tipo refrigerante - Refrigerant R290
Temperatura/Umidità - 
Max room Temp/Humidity +40° 60HR
dimensioni esterne-external dimensions 74x83x201H cm
dimensioni interne-inside dimensions 62,4x70x140H cm
Capacità - Capacity 650 Lt
Peso netto - Gross weight  120 Kg
Dotazione standard - Standard equipment
3 griglie GN2/1 - 3 shelves GN2/1
04100552
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